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Domaine de Pan - une expérience 4* écologique & intimiste

Dossier de presse, a Saint Lyphard (44), le 24/04/2023

Le Domaine de Pan est un écolodge haut de gamme, autonome en eau et en électricité,
exploité par la jeune marque hételiere AstonomiA Hotels, Lodges & Parcs.

Implanté au coeur du Parc naturel régional de Briere (I'une des plus grandes zones humides
d’Europe), sur la Presqu'ile de Guérande, ce petit hétel 4* de 7 chambres a ouvert en juin 2022,
apres un programme de rénovation exemplaire en matiere d'impact environnemental.

L'ambition de cet hétel pionnier en matiere d’'hétellerie haut de gamme écoresponsable est
sans compromis : offrir une expérience personnalisée, intimiste tout en maitrisant 'empreinte
environnementale de I'activité.

Cet ancien relais de chasse a fait I'objet d'une rénovation compléte débutée en 2020.

Un Domaine qui sublime I'essentiel

Les premiers travaux qui ont duré 15 mois au total ont
permis de redessiner son parc. Imaginés comme des
salles de réception a I'air libre, ces espaces sont dédiés
aux événements, et bien sir a la déambulation des
clients. Les différents espaces intérieurs ont quant d eux
nécessité 6 mois de fravaux et ont été écoconcus pour
étre épurés et minimalistes. L'objectif primaire était de
laisser toute sa place 4 la végétation grandiose
(présence d'un bois de pins corses) et a I'écosysteme
du marais de Briére.

Les principes de la permaculture appliqués

Ici, I'équilibre entre la terre et I'eau, le beau, I'utile et I'écologie prend tout son sens. C'est ainsi
gue le jardin d'assainissement, qui traite les eaux usées, se trouve au milieu du jardin, en face
de la Villa. Les plus novices penseront simplement qu'il s’agit d'un élément paysagé des plus
réussi, quand les plus informés découvriront une méthode de traitement des eaux usées
écologiques.

Suites, Chambres et Tentes Deluxe

Avec toujours cette démarche d’equilibre, les bé&timents ont été décorés avec une fouche
contemporaine et épurée. Malgré la déconnection de tout réseau public, les chambres sont
équipées de télévisions et du WIFI, gr@ce a un systéme internet tres haut débit par satellite.

A I'étage de la villa, la chambre Deluxe offre une vue a 270° sur la nature, quand la suite offre
un cadre idyllique aux familles.

De son cbté la Tente Deluxe offre une expérience unique au cceur de la forét : a la nuit tombée,
les clients sont bercés par les chants mystérieux des chouettes et des grenouilles. A leur révell, la
douce lumiére du soleil levant sur le marais de Briere accompagne celui des 28 espéeces
d'oiseaux qui cohabitent au Domaine de Pan.




Des ceuvres d'artistes écocongus

Différents artistes locaux ont été impliqués dans le projet : Le street artiste
Nantais Smoka a ainsi créé une magnifique fresque symbolisant le dieu Pan,
protecteur de la nature. Damien Hamon, de |'Atelier DAHA, a fourni des
tables de chevets et valets de chambre ; la céramiste Céline Dumontier a
également créé une série limitée spécialement pour le Domaine, dont de la = 2o
vaisselle et des Bougeoirs en terre cuite. Tout cela avec le soucis de I'impact

de leurs techniques et outils. La signalétique est travaillée avec le matériau

100% recyclé « Le Pavé », et les plans de travail du bar sont en coquillages

recyclés par les jeunes designers Nantais de Malakio.

En franchissant les portes du Domaine de Pan, un sentiment de déconnection immédiat envanhit
les visiteurs, qu'il s’agisse de clientele touristique ou d'entreprises en séminaire.

Tourisme Doux

Les environs du Domaine de Pan, et notamment le Marais du Parc de Briere invitent la clientéle
a une expérience de « Slow Tourism », entre balade en Chaland, randonnée au cceur du marais,
découverte des villages briérons en vélo ou encore de I'activité des paludiers de Guérande.
Sans avoir & prendre son véhicule, ou & moins de 15km, la région offre un panel d'activités riche
pour agrémenter les séjours entre amis ou en famille.

Evénementiel bas-carbone

Les aftentes des entreprises, petites ou grandes, ont
largement évolué en matiére de cohésion d'équipe,
et en peu de temps.

Qu'il s'agisse de réunir les équipes lors d'un team-
building dédié a leur bien-étre, d'un séminaire
d’innovation, d'une réunion de fravail ou d'un
cocktail, les équipes du Domaine de Pan proposent
une offre MICE responsable et bas-carbone:
prestataires locaux, suivi de la consommation
d’énergie, maitrise des émissions carbones, activités
axées sur l'environnement ou le bien-étre des
hommes...

Une entreprise a impact, une marque hoteliére a mission

En venant profiter d'une expérience au Domaine de Pan, on découvre une nouvelle approche
du Tourisme et une technologie que I'on peut appliquer chez soi, au quotidien : Refuge pour la
faune et la flore, Greentech et domotique pour la maitrise des consommations, restauration
durable, aménagements écoconcus ou bas-carbone... D’ailleurs, une boutique AstonomiA
implantée dans I'’Ecolodge propose d'acquérir certains de ses équipements et produits.

Totalement hors réseau, le Domaine de Pan est engagé dans une démarche d’'exemplarité
environnementale.

Le Lodge produit 100% de son électricité

La production est effectuée gréce a des panneaux photovoltaiques made In France. Un parc
de batteries de 65kWh permet de stocker I'électricité et de la restituer la nuit ou lors des périodes
de faible ensoleillement.

Associés a un systéme de pilotage en temps réel des consommations, le Domaine de Pan
consomme 5 fois moins d'énergie que la plupart des hoétels (50kWh / m2)
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L'eau gérée inteligemment.

Puisée sur site gr@ce & un forage, elle est potabilisée gréce a un systéme majoritairement bioclogique.
Pour minimiser la consommation, I'écolodge a opté pour des équipements spécifiques : pommeaux
de douche intelligents Hydrao, certains sanitaires sans eau, mesure constante du taux d’humidité du
parc afin d’adapter I'arrosage... On peut ainsi constater une trés faible consommation, avec par
exemple de 18l d’eau par douche (vs 80l en moyenne dans I’hotellerie -source ADEME).

De nombreuses autres actions visant a limiter I'impact de I'établissement ont été intégrées : produits
d’'hygiene biodégradables « Ecoboutique », utilisation d’'un nettoyeur vapeur VAPODIL, refuge pour
la faune et la flore LPO, gestion durable des foréts, financement éthique par la Nef, travaux bas-
carbone avec un usage limité du béton et une démarche zéro artificialisation des sols efc...

Le Domaine de Pan se distingue ainsi grace & ses Labels Ecolabel Européen et Valeur Parc naturel.

Tarif TTC 2023 (hors Petit-déjeuner et restauration)

- Nuitée en Chambre, Suite ou Tente Deluxe
de 130 a 380 euros

- Privatisation : a partir de 1500 euros - Journée d'étude séminaire a partir de 101 euros

- Brunch 39 euros

Un parfait équilibre Homme, Faune, Flore, un service de standing, une architecture contemporaine
écocongue... telle est la signature d’AstonomiA Hotels, Lodges & Parcs

AstonomiA Hotels, Lodges & Parcs — Créateur d’expériences hoteliéres durables

AstonomiA est une nouvelle marque hoételiére spécialisée dans "I’Hétellerie douce".

AstonomiA a été fondée par Laurent PASCAL en tant que société a mission avec |'objectif de « Réduire I'impact
négatif de I’hétellerie ainsi que celui du tourisme sur I’environnement et d’accompagner les acteurs dans cette
dynamique tout en délivrant une expérience de haute qualité et des émotions durables a la clientéle ».

Forte de son savoir-faire, AstonomiA a créé Astolab : sa branche de conseil, d'innovation et de management
destinée aux hotels existants, en création ou en rénovation.

Astolab accompagne les hotels innovants souhaitant maitriser leurs impacts sans concession sur la qualité de service.

Contact Presse Information & réservation
Clara DUVAL - communication@astonomia.com 02 53 35 50 30 - pan@astonomia.com
Laurent PASCAL, CEO AstonomiA - (lpascal@astonomia.com)
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